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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, opbevaring, adskillelse og tildækningen herunder
temperaturkontrol af kølerum, grillspyd og kylling. Vejledt
konkret omkring at kun det personale som skal være i køkkenet
opholder sig i køkkenet. Uvedkommende personaler som ikke
har noget at gøre i køkkenet bør finde anden ophold sted, så
der sikres mod en evt. kryskontaminering.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforurening som
akrylamid ved fremstilling af pommesfrites og bagværk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: Fade,
arbejdsredskaber, køleskabe, pålægsmaskinen og emhætte.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol af varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens
risikoanalyse for dannelse af procesforureningen akrylamid ved
fremstilling af pommesfrites og bagværk/røget kød.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastposer og foliebakker.


