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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køle- og frysearrangement.
Adskillelse af fødevarer. Mulighed for hygiejnisk håndvask.
Tilvirkning af fødevarer på kontroltidspunktet.
Opvaskemaskinens skyllevandstemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: egenkontrolprocedurer og resultater af
egenkontrollen for varemodtagelse, opbevaring af fødevarer,
opvarmning og nedkøling i perioden 01-08-2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ingen
anmærkninger.


