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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer væk fra gulv på køl og frost.
Set hygiejniske faciliteter til vask og tørring af hænder i
opvaskeafdeling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Gulve, vægge, hylder i Grøntrum,
kolonialrum, opvaskeafdeling, produktionskøkken, anretter
køkken, udleveringsområde. Hylder, vægge i Køle og fryserum
og køle og frost skabe. Opvaskemaskine, ovne og røremaskine.
uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
maj til dags dato. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Kontrolleret: Dokumentation på opbevaringstemperaturen i
køleskab med drikkevarer og lidt mælk i udleveringsområde.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer ikke
opbevaringstemperatur på køleskab med drikkevarer. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. virksomheden oplyser at køleskabet
er nyt og mælken er brugt op i løbet af kort tid. Vejledt generelt
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om reglerne for dokumentation i egenkontrollen og at opbevaringstemperaturen i alle køleskabe med
opbevaring af kølekrævende varer skal dokumenteres i egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


