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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmholdelsestempeaturer af sovser,
pølser og bøffer - målt til over 75 grader, procedurer ved
varmebehandling af ribbensteg og tarteletfyld, procedurer ved
nedkølning af tarteletfyld, tilstrækkelig affaldsordning samt
håndtering af affald, produktionshygiejne ved tilvirkning af
varm mad, håndvaskefaciliteter, optøningsprovcedurer - optør i
kølerum samt adskillelse af fødevarergrupper og stikprøvevis
temperaturer af kød i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har fået udvidet
kundeområdet siden sidste kontrol. Kontrol af skadedyrssikring
OK.
Kemiske forureninger: Kontrolleret temperaturregulering ved
pomfritstegning er acceptabel i forhold til akryladmidudvikling.
Ok
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Papbæger til anvendelse til maks 25 grader varme
fødevarer.


