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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
adskillelse samt emballering af fødevarer i køl og frost,
kontrolleret opbevaring af mel i rullevogne i bage afdeling,
kontrolleret temperatur i frostrum, målt temperatur i kølerum
til 2.5°C og målt 1.5°C i køleskab med fisk. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at der ved håndvask, forefindes sæbe og
aftørringspapir til hygiejnisk vask og tørring af hænder uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Frostrum, bage afdeling med inventar, kølerum, køleskabe og
frostskab i køkken, køkken med inventar samt opvaske afdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frost, ved opvarmning og
nedkøling af fødevare samt ved indfrysning af fisk til sushi fra
31. januar 2018 til 29. august 2018 uden anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er
overholdt. Ingen anmærkninger.


