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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Mundtlige porcedurer for
tilberedning af kylling samt vurdering af holdbarhed på
egenporducerede fødevarer.
Følgende er konstateret: personale bruger af og til sidestykker
til at tørre hænder i. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, køleenheder, frysere, arbejdsborde, komfur, grill, ovn,
blæsekøler og opvaskemaskine.
Ydet konkret vejledning om frekvenser for renhold af
isterningmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation for gennemført kontrol af
varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling af
fødevarer fra juli 2018 til og med dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: perlehøne, i form af faktura. Ingen anmærkninger.
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Kemiske forureninger: Kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for begrænsning af dannelse af akrylamid i
brød.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: film.


