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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, tilstrækkelige vaske til håndvask,
produktion, afskylning og opvask til nuværende aktiviteter,
ingen anmærkninger. Kontrolleret opbevairng og adskillelse af
fødevarer på køl samt fødevarer udbudt til selvbetjent salg,
ingen anmærkninger. Kontrolleret temperaturer af
køleenheder, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af dør
ved varemodtagelse/lager.
Følgende er konstateret: Dør har lettere lysindfald forneden. På
tilsynet oplyste pedel at der er sat gang i udbedringen og at de
vil rykke for at det bliver gjort hurtigts muligt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for skadedyrssikring af lokaler.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for evt. påsætning af
liste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol på
områderne: varemodtagelse på varm mad leveret fra anden
afdeling, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
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nedkøling, stikprøvevis fra august 2018 til dags dato, ingen anmærkninger. Kontrolleret at virksomheder
dokumenterer korrigerende handlinger ved fejl, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


