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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer ved fremstilling
og anretning af kolde og varme retter til julefrokoster,
personalet er iført ren og egnet arbejdsbeklædning, der er
sæbe og papirhåndklæde ved håndvask. Opbevaring,
afdækning og adskillelse mellem råvarer og færdigvarer i
kølerum og køleskab samt målt temperatur, egnet termometer
til måling af temperaturer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, kølefaciliteter, opvask og lagerlokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, lagerlokale og opvask. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
kontrol fra januar 2018 til d.d ved modtagelse og opbevaring af
køle-frostopbevaring, varmebehandling og nedkøling.
Følgende er konstateret: Der er ingen dokumentation efter 19.
oktober 2018 for ovennævnte CCP'er, kontrollen skal for alle
områder dokumenteres en gang om ugen. Det er oplyst at der
har været ferie i 14 dage af perioden efter 19. oktober og der
mangler således dokumentation for 2 uger i perioden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret eller uddannet i håndtering af fødevare.


