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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer på
køl og frost kontrolleret.-ok. Temperaturer i køleenheder
kontrolleret.-ok.
Kontrolleret at der ved vaske er sæbe og papir til at tørre
hænder med.-ok
Hygiejne: Rengøring: Køkken, opvask og lager kontrolleret.-ok.
Køleenheder kontrolleret.-ok. Fluenet i vindue bør være mere
rent -det er noget fedtet af olie. Virksomheden ordner det.
Procedure for gulvvask gennemgået.-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler og inventar kontrolleret.-ok.
Der er set en del frugtfluer i lokalerne. Vejledt om at fortsætte
med at bekæmpe dem.- evt med flere lysfælder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrolprogram
og risikoanalyse for oplysninger omkring sygdomme, arbejdstøj
og regler omkring fingerringe m.m.-ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
om regler for kontrol m.m.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Regler for sygdom
gennemgået med ansat i køkkenet.-ok. Instruktion og
uddannelses af personale er tilfredsstillende.
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Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.


