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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionsområdet,
opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder samt
kontrolleret mundtlige procedurer for varmebehandling af
fødevarer, herunder korrekt brug af termometer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende lokaler
og udstyr: Produktionsområdet, herunder borde, hylder, ovn,
vægge, loft og gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse samt egenkontrolprogram for varemodtagelse,
opbevaring af fødevarer med og uden kølekrav,
varmebehandling, varmholdelse samt nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol
på områderne: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling for perioden
januar 2018 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


