
Spice & Rice Restaurant

 

 

Vestergade 5, st

4850  Stubbekøbing
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Kontrol af opbevaringstemperatur i køleskab. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask i produktionskøkken samt på toiletter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af produktionskøkken samt produktionsudstyr.
Rengøring af køleskab/fryserskab. Rengøring af toiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler samt
produktionsinventar. Vejledt generelt om afskærmning af
neonrør (loftlys) i produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse samt for opvarmning af fødevarer.
Dokumentation for udført egenkontrol september-november
2018. Kontrol ved varemodtagelse, kontrol af
opbevaringstemperaturer samt temperaturkontrol ved
opvarmning/nedkøling af fødevarer.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende: Skiltning for
information om allergene ingredienser. OK


