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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, opbevaring og adskillelse af
fødevarer med og uden kølekrav samt temperaturkontrol af
køleenheder samt varmholdte sovser, ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for sikring af
temperatur i kølebrønd med råvarer til pizzafremstilling, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
holdbarhedsvurdering af ferske bøffer og hakket kød, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
herunder gulve, vægge og emfang i produktionsområde og
pizzariaområde, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer
for periodisk rengøring, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender
Fødevarestyrelsens eksempel på risikoanalyse og der mangler
en enkelt blanket, blanket 2.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden mundtligt
kan redegøre for aktiviteten.
Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol på
områderne: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
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varmebehandling og nedkøling, stikprøvevis fra juni 2018 til dags dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


