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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:håndtering, adskillelse og opbevaring af
fødevarer samt temp. kontrol i frost ogkøl i orden. Set
funktionsdygtigt termometer - i orden.
Tallerkner er fjernet fra grøntsagsrum - i orden.
Gennemgået procedurer for håndtering af buffet - i orden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, lagerrum, grovkøkken og opvask - i orden.
Punkter på vedligeholdelsesliste er udført tilfredsstillende - i
orden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: varemodtagelse, opbevaringstemp. i frost og
køl samt fremstillings- og nedkøliingstemp samt årlig kontrol og
revision af egenkontrolprogrammet er gennemgået siden sidste
tilsyn og til d.d. - i orden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


