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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
sushi-område og i produktionsområde, opbevaringstemperatur
i køleenheder i produktionsområde, samt adskillelse og
tildækning af fødevaregrupper på køl. Gennemgået procedurer
for affaldshåndtering, adskillelse mellem fødevarer og
varemodtagelse, ingen anmærkninger. Generelt vejledt om
affaldshåndtering og opbevaring af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af sushi-station, barområde med
bordoverflader og isterningsmaskine, produktionsområde med
køleskab og emfang, samt opvaskeområde med
opvaskemaskine. Virksomheden har redegjort for gode
arbejdsgange for renholdelse af lokaler, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Loftet over sushi-station er opført i
troldtekt plader i sort. Der er konkret vejledt om mulige
løsningsforslag til udskiftning af lofterplader over sushi-station,
opsætning af plexiglas over troldtekt plader eller opsætning af
nedsænket loft. Generelt vejledt om at lokaler hvor der
forefindes fødevarer skal holdes i god stand.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: CVR-nummer.


