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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur og adskillelse i køleskabe, opbevaring
af tørvarer i skabe.
Kontrolleret procedure for tidadskillelse og mellemliggende
rengøring ved brug af dobbelvask til henholdsvis
produktionsvask og skyllevask. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gummilister og hylde i
køleskabe, ovn og skabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedigeholdelse af
borde.
Følgende er konstateret: Kant under bord ved dobbeltvask er
med begyndende afskalning af laminat, så det kan drysse med
træ støv, samt der er i bordplade ved komfur kommet hul i
laminatet så der er åben ned til træplade. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da det oplyses at der er igangværende
undersøgelse for udbedrelse igang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
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HACCP-plan for varemodtagelse, procedure for mellemliggende rengøring ved brug af dobbelvask
(skyllevask/produktionsvask) og for servicehund/kæledyr i produktionsområde.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra september 2018 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: A38, fløde og smør. Ingen
anmærkninger.


