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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: Fra
virksomhedens sluseområde til personale toilet er der ikke
påsat en dør ud til lokale, hvor virksomhedens kølerum er
placeret og hvor virksomheden opbevarer engangsemballage.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da der ikke opbevares
uindpakkede fødevarer eller emballager.
Vejledt konkret om krav til forrum til toilet.
Kontrolleret virksomhedens procedure ved udlejning af køkken.
Virksomheden er vejledt generelt om forholdsregler herfor.
Herunder ansvarshavende i forbindelse med rengøring samt at
der ikke er adgang til virksomhedens fødevarer under
udlejningen.
Målt temperatur i kølerum og kontrolleret adskillelse og
tildækning af fødevarer. Kontrolleret virksomhedens procedure
for resthåndtering af salatbuffet. Hertil er virksomheden
vejledt generelt om løsningsforslag for anvendelse rester.
Kontrolleret procedure for produktion af glutenfrie produkter,
herunder adskillelse under produktion, oplagring og salg samt
oplysning om indhold. Virksomheden har redegjort herfor.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter og et
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der er virksomhedens egenkontrolprogram fremgår procedurer for udpegede CCP´er. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage anvendt til fødevarer er egnet hertil samt anvendes til det tilsigtede
formål. Herunder plastbægre, genbrugte plastspande, folie, engangsemballage og poser. Ingen anmærkninger.


