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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaring af fødevarer i køle- og frostinventar
i køkken.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med buffet, herunder at
rester bliver opvarmet til min. 75 grader eller smidt ud samt at
buffeten overvåges under servering fra 11-13.30.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken, herunder køle- og
frostinventar, opvaskeområde med opvasketunnel,
bordoverflader, skærebrætter samt emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling af
fødevarer fra juli 2018 til d.d. Set dokumentation for
indfrysning af fersk fisk fra leverandør.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Fersk optøet tun loins via faktura fra leverandør.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR-nummer. OK.


