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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og tildækning af fødevare,
samt målt opbevaringstemperatur i kølerum og køle- /
fryseskabe. Håndtering ved tilberedning i køkken. Der er sæbe
og aftørringspapir ved håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Køkken,
kølerum, køleskabe, opvaskemaskiner, komfur, emfang,
røremaskinen og is-terningmaskiner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, opvask og kølerum . Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Køleskabe under køleborde.
Følgende er konstateret: Der var revner i enkelte gummilister
på låger, samt mørk fugekant ved håndvask kølebord 1 .
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens dokumentation for udført
temperaturkontrol ved modtagelse, opvarmning, opvarmning
og nedkøling for dec. 2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


