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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i kølerum, frostrum og øvrige
kølefaciliteter i køkkenet, gennemgået produktionsflow og
procedure for varemodtagelse samt affaldshåndtering.
Generelt vejledt om affaldshåndtering og varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, tørvarelager, håndvask
i produktionen, hylder med grønt i kølerum, samt emfang over
stegeområde. Virksomheden har redegjort for gode
arbejdsgange for renholdelse af lokaler, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for gennemført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling, varmeholdelse og nedkøling fra november
2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


