Fodevarestyrelsen

*.7

Virksomhed Tapperngje Forsamlingshus

Kontrolrapport

)(S}_.D{

v/ Mikael Pedersen

Adresse Smidstrupvej 2

Postnr./By
CVR-nr.

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fgdevarer 1

4733 Tapperngije
27656579

Renggring
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol

Offentligggrelse af kontrolrapport

(N = = =

Uddannelse i hygiejne
Markning og information
Godkendelser m.v.

Serlige markningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Denne kontrol, dato

03-05-2012

©

Tidligere kontrol
bato 09-09-2010

Dato 08-12-2009

Dato 12-11-2008

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Opbevaring af fédevarer pa kgl og frost.

Procedurer ved optgning af fgdevarer pa kgl. Faciliteter til

hygiejnisk handvask.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renggring af produktionskgkken,

kokkeninventar, lager, baromrade og toiletter.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmaerkninger
©  Indskeerpelse

1
2
3 @ Pabud eller forbud
4

@  Bgdeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @

Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

anmaerkninger: Vedligeholdelse af kglefaciliteter og @vrigt

kgkkeninventar.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Dokumentation for udfgrt egenkontrol 2011.

Temperaturkontrol ved varemodtagelse, temperaturkontrol ved

opvarmning/nedkgling af fadevarer, kontrol af

opbevaringstemperaturer. Virksomhedens risikoanalyse.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophaengning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger.

Kontroltype og -aktivitet

X Ordinaer kontrol O Kontrolkampagne
[J Ekstra kontrol

[] Anden kontrol

Visning af kontrolrapporter pa egen hjemmeside kontrolleret.

Ingen anmaerkninger.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler

fedevarer, har gennemfgrt uddannelsen i fedevarehygiejne.

Ingen anmaerkninger.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
TIf: 72 27 69 00 E-mail: fvst@fvst.dk  Web: www.fvst.dk

45 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsfgrendes underskrift



