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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask
og aftørring. Opbevaring, adskillelse og temperaturkontrol af
fødevarer på køl. Gennemgået procedure for uddannelse af
personale, som håndtere fødevarer, samt måling og
opbevaringstemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskabe, fryser, ovne, emfang,
samt køkkenskabe hvor der opbevares fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lister i køleskabe og fryser,
køkkenskabe med fødevarer, samt ovn og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opbevaringstemperatur, herunder HACCP-plan. Der foreligger
en mail, hvori det fremgår at virksomhedens risikovurderinger
er under revision og forventes klar til anvendelse den 1. april
2019.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation
for opbevaringstemperatur på køl fra perioden september 2018
og frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Gennemsigtige firkantede
plastbøtter.


