Kontrolrapport

Virksomhed Madklubben Aarhus ApS

Adresse Hack Kampmanns Plads 1

Postnr/By 8000 Aarhus C

CVR-nr. 39224631

Denne kontrol, dato

29-01-2019

Tidligere kontrol

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne 1

Maerkning og information 1

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v. 1

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbader
4

@ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite (oY Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [ ] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 17-05-2018

Dato 03-12-2018 @

Dato

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fadevarer: Gennemgang af

virksomhedens procedurer ved tilberedning af retter pa

menukort. Tartar modtages klar til brug fra aut.virksomhed, nar

pakke er anbrudt anvendelse samme dag, ok. Nye procedurer

ved indfrysning af fersk laks til fiskeretter som ikke

varmebehandles over 60 grader er igangsat, ok. Adskillelse ved

opbevaring af fgdevarer i kglerum, fryser, under forberedelse

og service set og fundet iorden. Nedkgling i flade gastrobakker i

blaestkgler, der er termometre ved div. service omrader til
kontrol af kgl og varmetemperaturer set, ok. Adgang til seperat
handvask i kgkken, set, ok.

Hygiejne: Renggring: Renholdelse i kgkken omrade, i opvask,

anretterkgkken samt kgle- og frostrum uden anmaerkninger

Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalyse for indfrysning af

fisk, nedkglingsprocedurer, personlig hygiejne og sygdom, set,

ok. Virksomheden har procedurer ved henvendelse fra kunder,

ved anmeldes henvendelse til fvst., ok.

Uddannelse i hygiejne: Personalet er instrueret i

fedevarehygiejne, personlig hygiejne samt procedurer ved

sygdom jv. risikoanalyse, ok.

Meerkning og information: Gennemgang af retter pa menukort

og set sporberhed pa skagenskinke og oksekgd til tatar, ok.

Fglgende er konstateret: P& menukort anprises med Faergsk

m; Miljg- og Fedevareministeriet
- [@devarestyrelsen

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif #45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Madklubben Aarhus ApS

Adresse Hack Kampmanns Plads 1

Postnr/By 8000 Aarhus C
CVR-nr. 39224631

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

laks men jv. felgeseddelse er der leveret Norsk Laks. Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om at de produkter som anprises pa menu kort er det

produkt som anvendes.

Tilsaetningsstoffer m.v.: Nye procedurer ved brug af tilseetningsstof med brug af fast opskrift hvori tilseetning er

beregnes saledes at greensevaerdi ikke overskrides, ok.

+ 29-01-2019
m; Milje- og Fedevareministeriet Dato
- [odevarestyrelsen
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