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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og tildækning af fødevare,
samt målt opbevaringstemperatur i køle og fryseskabe. Der er
sæbe og aftørringspapir ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
tilberednings og serveringsområde, opvask, samt køle og
fryseskabe,
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Inventar i tilberednings og serveringsområde,. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram, samt
risikoanalyse bilag 1-2-6-8-9 og 12. Set virksomheden
dokumentation for udført temperaturkontrol ved modtagelse,
opbevaring og opvarmning for perioden aug. 2018 til dags
dato. Revidering af egenkontrolprogrammet udført den 5.
oktober 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


