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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse,
tildækning i køleskabe og kølerum. Hygiejniske faciliteter til
vask og tørring af hænder i køkkenet. Gennemgået procedurer
for buffet servering og genanvendelse af rester. Vejledt om at
som hovedregel bør rester af fødevarer, der har været udstillet
til selvbetjening (buffet), kasseres og ikke genanvendes eller
blandes med nye varer. Rester af nogle typer fødevarer kan dog
genanvendes, hvis de varmebehandles i en sådan grad at der
ikke er en hygiejnemæssig risiko.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Riste i gulv,
døre og vinduer, rørgennemføringer i køkken, spisesalen,
grøntrum, kolonialrum, varemodtagelse og affalds område.
Virksomheden oplyser der kommer nyt gulv i køkkenet og nye
fuger i kølerum i februar, marts måned. Set virksomhedens
vedligeholdelses plan. Uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
oktober 2018 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan.



Vesterlund Efterskole

 

 

Vesterlundvej 33

7323  Give

38649310

Kontrolrapport

side 2 af 2

31-01-2019

Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt virksomheden om offentliggørelse af kontrolrapporter på egen
hjemmeside via link til find smiley.dk.


