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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkken. Opbevaring af fødevarer på lager samt i køkken.
Kontrol af opbevaringstemperaturer i køleskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af køkken samt lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Termometer til temperaturkontrol.
Vedligeholdelse af køkkeninventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse. Dokumentation for udført egenkontrol 2019.
Kontrol af opbevaringstemperaturer samt temperaturkontrol
ved opvarmning af fødevarer.
Kontrolleret: Dokumentation for kontrol ved varemodtagelse.
Følgende er konstateret: Der var ikke ført dokumentation for
udført kontrol ved varemodtagelse 2019.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at virksomhedens udpeget CCP skal
dokumenteres med den fastsatte frekvens som i dette tilfælde
er ugentligt.


