Kontrolrapport

Virksomhed Kildemarkscentret

Beboerhus nr. 128, 1. tv.

Adresse Kildemarksvej 128, 1. Tv
Postnr/By 4700 Naestved
CVR-nr. 29189625
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Denne kontrol, dato

07-02-2019

Tidligere kontrol
Dato 31-07-2018

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne 1

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 16-02-2018

Dato 10-08-2017
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer for opbevaring af fgdevarer,

herunder opbevaring af fédevarer pa kgl og frost.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af emfang.

Felgende er konstateret: Arbejdsgange og frekvens for

renggring af kant pa lage og kant ved selve opvaskemaskinen

var ikke fuldt ud implementeret. Der sas sporadisk begyndende

snavset kalkbeleegning med lettere bakteriel lysergd vaekst i

rillen. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse, idet der

var etableret nyt afkalkningssystem. Vejledt generelt om

reglerne for hygiejnisk renggring af opvaskemaskine.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Depotrum. Fglgende er konstateret: loft bestar af

rmetalplader, der er fremstillet bukkede og dele af ra murvaerk

er dermed blottet for oven og der var hulrum. Forholdet

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en

bagatelagtig overtraedelse, idet der ikke sas drys fra murvaerk

eller tegn pa skadedyr. Vejledt generelt om regler for lofter og

veegge i fedevarelokaler.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og procedurer for
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

varmebehandling af fgdevarer fx aftenret indeholdende fx fersk kgad/fisk, nedkgling af varmebehandlede

letfordaervelige fedevarer og genopvarmning. Konstateret at procedurer for nedkgling af madrester fra det

varme aftenmaltid ikke fglges idet aftenpersonalet ikke foretager malinger i fédevarens koldeste punkt under

nedkeglingen. Der var et skema, som var beregnet til aftenpersonalets dokumentation, hvoraf nedkgling ikke var

en mulighed. Forholdet vurderes under de foreliggende omstendigheder som en bagatelagtig overtraedelse,

idet rester fra maltidet antages at veere sma maengder og at virksomheden kunne redeggre for det praktiske

forlgb samt at der foretages malinger under nedkgling, nar kok fx tilbereder med henblik pa direkte nedkgling til

senere brug. Virksomheden tog affaere straks og ivaerksatte tiltag, herunder sndring af skemaet til

dokumentationen. Vejledt generelt om at sikre at personalet er instrueret i de opgaver der varetages.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fadevarehygiejne. Virksomheden har procedurer. Fglgende er konstateret: aftenpersonalet er

ikke fuldt ud instrueret i procedurer og kontrol med sikker nedkgling af madrester fra det varme aftenmaltid fx

var personalet ikke tilstraekkeligt instrueret i at male temperaturer i fgdevarens koldeste punkt under

nedkglingen og dokumentere dette. Personalet var instrueret i hygiejnen om at sikre omhaeldning til mindre

maengder, afdaekning og seette pa kel. Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en

bagatelagtig overtreedelse, idet personalet var delvis instrueret i proceduren. Virksomheden tog straks affeere og
iveerksatte instruktion. Vejledt generelt om regler for uddannelse af medarbejdere, der har opgaver med

handtering af fgdevarer.
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