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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav samt temperaturer i køle- og fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar i køkkenafdelingerne
samt vaskbare overflader i køkkenafdelinger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens affaldshåndtering samt
skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for gennemført
kontrol i perioden fra september 2018 til d.d. indenfor
modtagelse og opbevaring af fødevarer samt opvarmning og
nedkøling af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på tørvarer
herunder bl.a. cornflakes, havregryn, mm. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret med løsningsforslag om
eventuelt at påfører batch/Lot nummer på fødevarer der om
hældes.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter, registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter
samt kontrolleret virksomhedens CVR-nummer.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Orocedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstoffer herunder aromaer og farvestoffer.


