
Nimb, Bar & Banquet,

Hovedkøkken
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10404916

0
12-02-2019 1
25-01-2018

1
13-01-2017

1
10-10-2016

1
1  
1  
1  
 

1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum og
fiskekøleskab. Adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Virksomheden redegjorde for procedurer ved
transport af fødevarer til andre lokationer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionsområder, kølerum, fryserum og opvask samt
rengøring af udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Produktionsområde, kølerum og fryserum samt vedligeholdelse
af udstyr og inventar, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport og
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og
CVR-nummer.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


