Kontrolrapport

Virksomhed Fiskeriskolen EUC Nordvest

Adresse Argvej 9

Postnr/By 7680 Thyborgn
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Denne kontrol, dato

15-02-2019

Tidligere kontrol
Dato 18-05-2017

CVR-nr. 39301016

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 16-02-2015
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret opbevaring af

hakket kgd der er pakket i MAP, ok. Malt temperatur i kglerum

for opbevaring af hakket kgd, ok. Kontrolleret procedurer for

handtering af grgntsager, ok. Virksomheden har valgt at

anvende halvfabrikata i perioder med spidsbelastning, ok.

Kontrolleret opbevaring i fryseren, ok. Enkelt afvigelse er

konstateret, som er rettet med det samme, ok.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret kglerum, fryserum, flader

generelt i kgkken, grovkgkken og opvask, ok. Der er konstateret

enkelte mg@rke belaegninger pa blat gitter omkring propel i

kelerummet. Dette vil blive renset oplyser ansvarlig, ok.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret kglerummet i forhold til

skade med frysenedbrud, ok. Liste uden for dgren i

kelerummet er Igsgjort, det oplyses at denne vil blive skiftet,
ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

risikoanalyse og egenkontrolprogram i forhold til nedkgling, ok.

Kontrolleret dokumentation for udfgrt kontrol f

varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og

nedkgling, i perioden fra juli 2018 til dags dato, ok. Kontrolleret

beskrivelse af korrigerende handling ved frysenedbrud, i

december 2018, ok. Kontrolleret dokumentation for handling

ved tilbagetraekning, ok.

Miljo- og Fedevareministeriet
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1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Postnr/By 7680 Thyborgn
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Elev, der tilvirker fedevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.
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