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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost,
opbevaring af fødevarer på lager, virksomhedens procedurer
for varemodtagelse/modtagekontrol.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Butikslokale,
lagerlokale herunder køle og frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Indgangspartier og flugtudgange i butik samt indgangspati til
varemodtagelse. Udendørs affaldshåndtering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af udført egenkontrol af
varemodtagelse/modtagekontrol samt kontrol af
opbevaringstemperaturer i køle og fryseenheder for feb. 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret
holdbarhedsmærkning af kølekrævende fødevarer,
virksomhedens procedurer for kontrol af datomærkning og
prisnedsætning af fødevarer.


