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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Kontrolleret procedurer for håndtering af rester fra den varme
mad om aftenen. Virksomheden oplyser, at rester fra den
varme mad oftest kasseres. I sjældne tilfælde med store
restportioner, vil der blive foretaget nedkøling med kontrol
heraf. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at der er faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkkenområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring i køle- og fryseskabe samt
overflader på inventar og udstyr er kontrolleret uden
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om, at gulve og
overflader på inventar og udstyr skal være jævne og glatte,
således det er nemt at rengøre.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret, at virksomheden har
udarbejdet en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for
virksomhedens aktiviteter og, at de er tilgængelig i
virksomheden. Ingen anmærkninger.
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Virksomheden anvender eksempel på egenkontrolprogram fra Fødevarestyrelsen.
Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol, opbevaringstemperatur
og varmebehandling for perioden fra opstart dags dato. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens procedurer for indhentning af information om beboers
allergier samt procedurer som sikrer, at beboers allergier er kendt for alle ansatte. Virksomheden redegjorde for
videregivelse af informationer om allergier i et elektronisk system. Ingen anmærkninger.


