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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleskabe og
kølerum, hygiejnisk håndtering af fødevarer samt faciliteter til
hygiejnisk håndvaskning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomheden
herunder, køleskabe, gulve, borde, inventar og opvaskerum.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligehold af
gulv i kælderafdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden fra sidste kontrol til d.d.
Mærkning og information: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Anprisning i
menukortet sammenholdt med oprindelsesland for bl.a. Rib
Eye og dansk mørbrad.


