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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i kølerum, mundtlige procedurer for nedkøling af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskemaskine, kølerum, udsugning samt kølebord i
produktionslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: skadedyrssikring af produktionslokale.
Ydet konkret vejeldning om vedligeholdelse af dørkarme, der
fremstår emd afskallet maling samt om tætningslister i
pizzadisk, der fremstår flosset.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for
varemodtaglse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden august 2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: oksemørbrad, bacon, bresaola, sardiner og
skærising. Ingen anmærkninger.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene
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ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer.


