Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant HOS ApS

Denne kontrol, dato

25-02-2019
Adresse Kongensgade 65
Postnr/By 5000 Odense C Tidligere kontrol
CVRnr. 40031839 Date
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengaring 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne | forbindelse med udvidet fgrstegangskontrol er virksomheden
Mzerkning og information 1 blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
Godkendelser m.v. 1 krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

tilberedning af seerlige ravarer, buffet og selvbetjening,

personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,

anprisninger fx pa menukortet og registrering fx ved import og

samhandel, gkologi samt veesentligt eendrede aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask med

saebe og papir, adskillelse af fgdevare med og uden kglekrav,

stikprgvevis malt opbevaringstemperatur i kgle og

fryseenheder, mundtlig procedurer for saltning og t@rring af

ked. Vejledt generelt om reglerne for tilstraekkelige

vaskefaciliteter herunder separat handvask, produktionsvask

samt vask til opvask og renggring.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af servicekgkken, grovkgkken,

opvaskeafdeling, samt serveringsomrade herunder vaskbare

overflader, vaegge, opvaskemaskine, emfang, komfur, gryder og

pander samt kgle og fryseenheder.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkning: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Servicekgkken, grovkgkken, serveringsomrade.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant HOS ApS

Adresse Kongensgade 65

Postnr/By 5000 Odense C
CVR-nr. 40031839

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

omraderne varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkglning, samt produktion af saltet og t@rret kgd er

deekkende for virksomhedens aktiviteter, stikprgvevis set dokumentation for udfgrt egenkontrol i perioden fra

27. januar og til dags dato pa omraderne varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkglning.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolinformationsblanket.

Vejledt generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter pa egen hjemmeside.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: virksomheden skilter med at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter,

registrering er deekkende for virksomhedens aktiviteter.
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