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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse,
tildækning samt faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle- og fryseenheder, emhætte,
opvaskemaskine, arbejdsborder, redskaber og gulve.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lokaler med inventar, redskaber, arbejdsborder, gulve
og vægge. Dørkarme, døre og vægge fremstår slidt. Forholdet
vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist set dukomentation for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden
1.8.2018 til dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


