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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, temperaturer i køle- og fryseenheder, procedure for
produktion samt procedure for holdbarhedsvurdering af
remonce beregnet til brunsviger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar i bageri herunder bl.a.
røremaskine, rullebord, mm., renholdelse af vaskbare
overflader i bageri og butik samt procedure for renholdelse af
stålkar til røremaskine imellem forskellige produktioner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for gennemført
kontrol i perioden fra oktober 2018 til d.d. indenfor modtagelse
og opbevaring af fødevarer samt opvarmning af pølsehorn.
Vejledt konkret om at dokumentere hvilken fødevarer der er
kontrolleret ved varemodtagelse samt påfører dato for
opvarmning af pølsehorn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret for information om
allergene ingredienser i fødevarer til kunder. Ingen
anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter,
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Grå plastspande i flere størrelser.
Vejledt konkret om indhentning af datablad/overensstemmelseserklæring på spande der som minimum ikke er
mærket med vinglas og gaffel.


