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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at
virksomheden har passende kapacitet til dennes aktiviteter,
herunder produktionsplads samt køle/frysemøbler i forbindelse
med periodisk merproduktion af varm mad. Virksomheden har
opsat 2 kølecontainere i perioden, kontrolleret at disse er
tætsluttende. Kontrolleret procedure for tilstrækkelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter samt
færdigpakkede middagsretter. Ansvarlig har redegjort herfor.
Kontrolleret virksomhedens område for affaldshåndtering.
Enkelte containere kan ikke lukkes, virksomheden oplyser, at
der er bestilt flere containere. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af karme,
blæstkølere og stikvogne. Virksomheden er konkret vejledt om
løsningsforslag for skift/udbedring af rustbelagte gitre i
blæstkøler inden disse tages i brug, udbedring af beskadigede
dørkarme med afskal af maling. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
egenkontrollen i forbindelse med ilt rest målinger på MAP
pakkede produkter. Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse
samt procedure i egenkontrolprogram for MAP pakning. Hertil
er virksomheden konkret vejledt om metode, således
grænseværdien for iltrest fremgår tydeligt i proceduren.
Kontrolleret at virksomhedens dokumentation passer til
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virksomhedens aktiviteter. Ok.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret, at der på virksomhedens udarbejdede etiketter er
fremhævet allergener i ingredienslisten. Kontrolleret procedure for udarbejdelse af etiketter generelt. Ingen
anmærkninger.


