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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
køleinventar, herunder køleskabe i produktionslokale samt
fryser på lager i kælderen, adskillelse af fødevarer, tildækning
af fødevarer, håndvask med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kontrolleret renholdelse af produktionslokale med inventar,
herunder opvaskemaskine, ventilationsriste i køleinventar,
emfang, emhætte, glatte overflader herunder bordflader,
vægflader og gulvflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret produktionslokales fliser, få fliser
på "rørvæg" er istykker vudere, at det er under
bagatelgrænsen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frys, nedkøling samt
opvarmning fra indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


