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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frysere,
køleskabe og i køletrailer. Kontrolleret at fødevarer i kølerum og
fryser er tilstrækkelige adskilte, således kontaminering fra
ferske råvarer til færdige og serveringsklare fødevarer undgås.
Gennemgået procedurer for afbrudt stegning af kød.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
køkkenet og ved personalefaciliteter. Gennemgået
virksomhedens brug af desinficerings middel, virksomheden
oplyser at der anvendes sprit som desinficering, men at der
snarest indkøbes godkendt desinficeringsmiddel. Gennemgået
gennerelle tiltag, til sikring af tilstrækkelig desinficering af
produktberøringsoverflader i forhold til sikring mod forekomst
af uønsket bakterievækst. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
køletrailer, køleskabe og frysere. Kontrolleret rengøring af
ismaskine og opvaskemaskine. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer, varmeholdelse, tilstrækkelig nedkøling af fødevarer
og vareudbringning for perioden fra 2. november 2018 til dags
dato. Kontrolleret virksomhedens årlige revision af
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egenkontrolprogram af 8. januar 2019. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevist holdbarhedsmærkning af fødevarer i køleskabe og frysere.
Ingen anmærkninger.


