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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger. Dør
fra forrum til hvor der blev opbevaret rent arbejdstøj stod ved
tilsyn start åben. Vejledt om at holde døren lukket, så der er 2
lukkede døre fra toilet til hvor der opbevares fødevare eller ting
som kommer i kontakt med fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, kølerum, lagret og
kølebiler. Virksomheden oplyser at de får en skydedør fra lagret
til produktionsområdet for at undgå støv. ok. Drøftet
desinfektion af pålægsmaskine med godkendt
desinfektionsmiddel. ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling sidste tilsyn til d.d. Set egnet termometer til måling
af CCPér.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside. ok


