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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejnsike faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur, hygiejnsik opbevaring af fødevarer i
køl-ok
Hygiejne: Rengøring: Konrolleret rengøring i køkken -ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken -ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden januar 2019 til idag for opbevaringstemperatur og
opvarmning af fødevarer -ok. Virksomhedens varemodtagelse
sker i Pejsestuen, og det indføjes i egenkontrol -ok.
Virksomheden har risikoanalyse for alle virksomhedens
aktiviteter, der er udpeget relevante CCP, angivet frekvens for
kontrol og dokumentation-ok. Det oplyses at der indsættes
korrigerende handling for CCP-ok
Der er angivet kritisk grænse for CCP, 7 grader, herunder
oplyser virksomheden, at kritisk grænse for varemodtagelse
revideres således det er jf. reglerne for letfordærvelige
varmebehandlede, nedkølede fødevarer, max 5 grader, som
beskrevet på produkterne. Det vurderes som en bagatelagtig
overtrædelse
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport er anbragt
synligt-ok


