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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
kølerum, gennemgået procedurer for alternativ
varmebehandlingsmetode(langtidsstegning ved 56 grader)
herunder varmholdelse af stege til buffet. Kontrolleret at der er
mulighed for hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ok.
Følgende er konstateret: Gennemgået procedurer for nedkøling
og genopvarmning af stege efter endt langtidsstegning ved 56
grader. Der genopvarmes til en kernetemperatur på 56 grader i
hele stege, for derefter at varmholdes inden servering. Der
mangler en risikovurdering ved denne metode, jf. reglerne for
genopvarmning sker ved min. 75 grader. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for langtidsstegning/alternativ
varmebehandlingsmetode. Set dokumentation for udført
ugentlig kontrol af varemodtagelse, opvarmning og nedkøling,
tid og temperatur på stege samt opbevaringstemperatur for
perioden marts 2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


