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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevarings
temperatur på køl, der er målt let forhøjet temperatur i
køleskabet, bagatelagtig for sanktion.
Kontrolleret hygiejnisk vask og tørring af hænderne, følgende
er konstateret, personalet vasker ikke hænder inden de
håndtere fødevare i køkkenet, der sprittes. Vejledt konkret at
der ikke kun skal spritte men altid skal vasker hænder inden
håndtering af fødevare. Dette er beskreven i punkt 7 i
virksomhedens egenkontrol vedrørende håndhygiejne.
Kontrolleret procedure for korrekt brug af forklæder ved
håndtering af fødevare, følgende er konstateret, personalet
bære ikke forklæde når de håndtere fødevare. Vejledt herom.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
udpeget kritiske kontrolpunkter sidste 3 måneder, ok. Vejledt
om at virksomhedens egenkontrolprogram opdateret til sidste
nye fra 2019.


