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Virksomheden har fravalgt at få vejledning, som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol. Virksomheden har et
registreret køkken i kælderen i en lang årrække.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
fremstilling af varm aftensmåltid. Der klargøres i køkkenet i
kælderen og endelig tilberedning udføres i afdelingen, ok.
Vurderet køkkenets kapacitet i forhold til belastning og
mulighed for opretholdelse af tilstrækkelig adskillelse, ok.
Kontrollere torden og temperatur i køleskabe, ok. Kontrolleret
mulighed for vask af hænder, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret gode arbejdsgange for
rengøring, det oplyses at der udarbejdes en rengøringsplan,
som styringsredskab, ok. Kontrolleret generel rengøring, af
inventar, ovne, opvaskemaskine og køle- frysefaciliteter, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken: indretning,
materialer og udstyr, ok. Køkkenet er nyt og der er netop opsat
skillevæg som danner forrum til personaletoilet, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram, ok. Der er taget udgangspunkt i FVST
eksempel og værktøj, ok. Kontrolleret dokumentation for
kontrol ved varmebehandling, i perioden fra februar 2019 til
dags dato, ok.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Ansvarlig i køkken i kælderen, instruere ved sidemandsoplæring, ok.


