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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Klargjorte fade til frokost, som er afdækket. Procedurer for
optøning af kød og fisk. Procedurer for opvarmning af mad i
weekender. Kassation af rester. Vejledt generelt om håndtering
af produkter, som har stået på buffet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionservietter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Hylder,
ventilationsriste og vægge i køle- og fryserum, inventar og
udstyr i varm-afdeling, opvaskeafdeling, buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af opvaskebakker og hylder.
Virksomheden oplyser om vedligeholdelsesplaner i de næste
måneder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling for de seneste 3 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastfilm, fryseposer, sprøjteposer.


