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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Adskillelse af fødevarer. Vejledt om at tildække fødevarer.
Delvis faciliteter til hygiejnisk håndvask. Følgende er
konstateret: I produktionen er der ikke varmt vand i
håndvasken der benyttes af tjenerne. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da anden håndvask i produktionen kan benyttes.
Vejledt konkret om faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i produktion
og salgsområde samt rengøring af udstyr og inventar. Vejledt
om rengøring af gulvet under opvask og under lynfryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Virksomheden har skriftlige procedurer for
mængdeberegning/dosering af tilsætningsstoffer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for mængdeberegning, afvejning og
dosering af farvestof E102. Virksomheden kunne fremvise
datablad fra leverandør.


