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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i
køleskuffer og ved varmholdte fødevarer. Gennemgået
procedure for tilberedning og nedkøling af hakkebøffer samt
genopvarmning heraf. Kontrolleret tilstrækkelig adskillelse af rå
og spiseklare produkter under produktion og klargøring samt
ved opbevaring i kølerum. Kontrolleret virksomhedens brug af
desinfektionsmidler efter håndtering af hakkekød og rå kylling.
Ansvarlig har redegjort for anvendelse samt fremvist
dokumentation på, at anvendt desinfektionsmiddel er
godkendt via journalnummer af fødevarestyrelsen. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
yderdør. Døren er ikke helt tætsluttende ved bund. Ansvarlig
oplyser, at der er kørt en plade i stykker ved varelevering.
Virksomheden er konkret vejledt om løsningsforslag for
udbedring af dør i bund således denne fremstår tilstrækkelig
sikret mod skadedyr. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol i forbindelse med varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, varmholdelse og
nedkøling af fødevarer i perioden for juli 2018 til d.d. Vejledt
virksomheden om metode til fastsættelse af frekvens for
varmebehandling, nedkøling og varmholdelse, således
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frekvensen er passenede for virksomhedens aktivitet. Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomhedens anprisninger i menukort og ved skiltning stemmer
overens med det, virksomheden har på lager og udbyder til salg. Følgende er kontrolleret: Dansk kylling fra Rose,
kamsteg, burgerboller fra bageri og hjemmelavede hakkebøffer, agurkesalat og frikadeller. Ingen anmærkninger.


