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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølefaciliteter herunder adskillelse af fødevare således at
diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionskøkken. Kontrolleret procedure
i forbindelse med buffet håndtering og fødevarer uden for køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken herunder overflader som
kommer i kontakt med fødevarer fremstår hele, tætte og
vaskbare. Vægge, gulve og inventar samt kølefaciliteter
fremstår rene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken herunder inventar fremstår
velvedligeholdt med hele og vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring, opvarmning og
nedkøling for perioden januar 2019 og frem til d.d. Set
virksomheden egenkontrolprogram med risikoanalyse,
tilpasning til virksomhedens aktiviteter. Vejledt omkring at
virksomheden skal anvende de rigtige skemaer til opvarmning.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har



Skolen ved Rønnebær Allé

 

 

Egevænget 6

3000  Helsingør

64502018

Kontrolrapport

side 2 af 2

10-04-2019

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR og P-nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


