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1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i
varmholdt sauce i salgsområde, ok. Kontrolleret temperatur i
kølerum i salgsområde, køleskabe i køkken og fryserum, ok.
Kontrolleret hygiejne under fremstilling af rulle ål, ok.
Kontrolleret opbevaring i fryserum og kølerum, i forhold til
adskillelse, ok. Kontrolleret renholdelse af friture olie, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret to ismaskiner, ok. Der er
mundtligt fremlagt procedurer for rengøring heraf, ok.
Kontrolleret opvaskemaskine, køkken generelt og salgsområde
generelt, ok. Vejled tom brug af desinfektionsmiddel, efter
produktberøring af rå fisk, kød og fjerkræ.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret fuge over vask ved
opvaskemaskinen, ok. Denne er netop skiftet. Kontrolleret
afløb i is afdeling, her er der ansamling af vand under, som
tyder på at den er stoppet. Ansvarlig er opmærksom, ok. Is
afdelingen er ikke i brug på kontroltidspunktet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse og
egenkontrolprogram, ok Kontrolleret dokumentation for kontor
af varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling,
varmholdelse og nedkøling, i perioden fra januar 2019, ok.
Vejled tom mere beskrivende modtagekontrol ved angivelse af
hvilken varer/leverandør der er kontrolleret, samt frekvens for
kontrol ved varmholdelse af sauce.
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Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Rejesalat, torskesalat, fiskefars og skaldyrssalat for
mærkning af allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden om liste over allergener.


