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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Set opbevaring af letfordærvelige
fødevarer på køl og frost. Set ekstern lager, der fremstår
ryddeligt. Kontrolleret at der er mulighed for hygiejnisk vask og
tørring af hænderne.
Gennemgået proceedurer for stegning af hakkebøffe, der
serveres gennemstegte.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af eksterne lagre
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for udført
kontrol af varemodtagelse, opbevaring på køl og frost,
opvarmning i perioden december 2018 til dags dato. Vejledt
konkret om at overholde 3. timers reglen med hensyn til
nedkøling.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med at oplysning om allergener kan fåes ved henvendelse til
personalet. Ok.


